
Usare zenon nei 
birrifici

zenon controlla e monitora i processi di fermentazione 

in maniera flessibile ed efficiente. La facilità di 

apportare aggiustamenti alle ricette garantisce un 

vantaggio competitivo.
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Come ottenere di più dai processi di 
fermentazione grazie a zenon
Per produrre una buona birra, non bastano solo acqua, luppolo e malto. Sono infatti 
in molti a definire la fermentazione una scienza o addirittura un’arte. Richiede un 
mastro birraio esperto, dotato di intuito ma anche di molta creatività, indispensabile in 
un’industria in crescita come quella della lavorazione della birra. Tuttavia, alla base vi è 
sempre un processo che assicuri coerenza nella qualità e nel gusto.

zenon fornisce nuovi approcci per controllare e monitora-

re con flessibilità la produzione della birra. Consente infatti 

di ricorrere alle più recenti tecnologie indipendentemente 

dall’hardware usato. Grazie all’automazione flessibile del-

la produzione a batch, è possibile implementare nuove idee 

e rifinire le proprie creazioni. I mastri birrai possono altresì 

sfruttare zenon per controllare efficacemente i loro processi 

di fermentazione, anche in piccoli lotti.

Nessun hardware specifico
zenon può essere implementato facilmente nel panorama 

hardware già presente, anche se eterogeneo. Questa indipen-

denza facilita l’integrazione nei processi esistenti e riduce i 

costi di investimento, manutenzione e pezzi di ricambio.

Diversi tipi di birra in un unico 
sistema? Nessun problema
I sistemi di controllo della ricetta basati su PLC non sono 

flessibili e rendono difficile l’implementazione di nuove ri-

cette. Al contrario, zenon è basato sullo standard ISA-88 per 

il controllo dei processi batch. In questo modo, i componenti 

dell’impianto possono essere usati con flessibilità per diverse 

ricette. Ciò supporta la creatività del mastro birraio e con-

sente di produrre con semplicità diversi tipi di birra con un 



zenon  |  Brewing

unico sistema. Il mastro birraio può implementare nuove ri-

cette senza dover riprogrammare l’impianto. Si tratta di un 

vantaggio competitivo importante per i birrifici.

Flessibile e pratico
I birrifici devono tenersi al passo con i tempi. È necessario in-

trodurre costantemente nuovi processi e misure di moderniz-

zazione. zenon supporta tali cambiamenti in modo flessibile ed 

efficiente. Con zenon queste funzioni sono immediatamente 

pronte per l’uso. Ad esempio, è possibile regolare i parametri 

dei processi delle ricette senza avere specifiche competenze di 

programmazione o informatiche. I cambiamenti o le estensio-

ni possono essere implementate con flessibilità, mantenendo 

l’impianto sempre allo stato dell’arte, ottimizzando i costi e 

modulando il gusto della birra per rispondere alla domanda 

del mercato.

Processo di fermentazione sotto 
controllo
zenon offre una serie di strumenti per il monitoraggio, la vi-

sualizzazione e l’analisi dei processi. La Worldview consen-

te ad esempio di visualizzare in maniera chiara impianti di 

grandi dimensioni e modelli 3D degli impianti per individuare 

rapidamente i guasti, mentre con il Process Recorder è pos-

sibile rivedere facilmente processi precedenti. Inoltre, zenon 

fornisce trend, dashboard e un sistema completo e integrato 

di report, come i report a portata di tasto relativi ai lotti ap-

pena prodotti. Gli utenti hanno quindi un controllo completo 

in ogni momento, dalla gestione della ricetta, passando per 

la produzione in corso fino all’analisi successiva. Qualità e 

throughput sono sempre garantiti.

Competitivo, anche in futuro
zenon è compatibile con numerose tecnologie hardware e 

software, e dispone di interfacce aperte, ad esempio per solu-

zioni ERP o dispositivi mobili. Ciò consente una progettazio-

ne dei processi orientata al lungo termine che ottimizza i costi 

e facilita l’aggiunta di nuove funzionalità, rappresentazioni o 

programmi di manutenzione. È così possibile rendere il pro-

prio birrificio competitivo, anche in un mercato in continua 

evoluzione.
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