Maitrise de la qualité dans
I"industrie agroalimentaire
avec zenon

zenon intégre la production d la gestion de la qualité. Des
mécanismes de contréle et d’analyse des procédés de fabrication

garantissent la qualité constante des produits.



QUALITY MANAGEMENT

La clé pour une meilleure qualité

La production agroalimentaire n’autorise aucun compromis sur

la qualité des produits. zenon garantie le contréle optimal de la

production et I’analyse de la qualité des fabrications par lots. Vous

évitez ainsi toute variation de la qualité et tout lot défectueux.

La cohérence du procédé et la répétabilité des opérations de
fabrication par lot est primordiale pour une qualité maximale
du produit fini. Pour y parvenir, zenon propose la gestion de
groupes de recettes et le controle des procédés de fabrica-
tion par lots (batch) conformément a la norme ISA-88. Par
leur simplicité et leur flexibilité, les deux systémes facilitent
le travail des utilisateurs dans la gestion, la création, 1'exécu-
tion et le contrdle des recettes ainsi que dans 1’analyse de la

production.

UNE GESTION INTEGREE DE LA QUALITE
Les responsables qualité ont tout a portée de main. Ils
peuvent définir des recettes et des procédés puis surveiller
la bonne exécution des recettes d’aprés les consignes et les

paramétres.

Les analyses et les rapports de chaque lot sont disponibles
directement apreés la production. Ils détectent ainsi immédia-
tement toute irrégularité ou variation de la qualité et peuvent
les corriger.

Les niveaux d’accés sont définis en fonction du réle de
chacun. Le systéme offre des fonctions de sécurité et des
méthodes d’authentification performantes. Les responsables
qualité peuvent restreindre et enregistrer I'accés aux recettes

et ainsi assurer la conformité a l’application prescrite.

DéTECTER A TEMPS LES VARIATIONS DE
LA QUALITE

De nombreux paramétres doivent étre surveillés pour 1"as-
surance qualité, en particulier dans le cas de processus com-

plexes. A travers sa connectivité, zenon est en mesure de lire



ZENON | QUALITY MANAGEMENT

L~

Zzenon

310G 2017 145308 Fo0s.

Cleaning-In-Place Process

Replay

Fropct e

2102 217 14.53,00 78000

repe—— e torwae

ot e Teruesaarngy terrd_ Temwestang wborma | Vol | Popoct rama sy weim

G M@AIT I RN A 9| TG 0@ 20T 1443

et de traiter des données a partir de n'importe quel type de
machine ou d’équipement de mesure. Le systéme peut ainsi
détecter et visualiser tout écart avec les consignes. Chaque
utilisateur recoit les informations nécessaires en temps réel
sur un PC, un panneau industriel ou un appareil mobile. Avec
zenon, le responsable qualité détecte a temps les écarts et
peut agir immédiatement avant l’apparition des défauts de

production.

ANALYSE PERFORMANTE DES DéFAUTS
Tout processus de fabrication, tel que la production d'un lot,
doit étre tracable. zenon enregistre le déroulé de fabrication
en intégrant tous les paramétres et 1’archive.

Pour la documentation, zenon propose de nombreux mo-
deles de rapports, comme la maitrise statistique des procédés
(MSP - Statistical Process Control ou SPC en anglais) ou les

analyses d’alarmes.
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La fonction intégrée d’enregistrement Process Recorder

offre des possibilités supplémentaires d’analyse des défauts
et des dysfonctionnements. Il enregistre les processus et per-
met de les relire comme le ferait un lecteur multimédia. De
cette maniére, le systéme vous aide a identifier et analyser
plus précisément les dysfonctionnements et les défauts ainsi
que leurs causes.

zenon peut aisément étre intégré a d’autres systémes
comme par exemple un logiciel de gestion de laboratoire. En-
semble, tous ces systémes assurent une documentation dé-
taillée des processus et amorcent une gestion compléte de la
qualité. Plus que tout, I’analyse de corrélation des différentes
données révéle les causes des variations de qualité et permet

de mettre rapidement en place des actions correctives.
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